
100 cm 5-urner, Ga Oven
Profeional erie

PRO1005GGVLX

ring Italian deign and preciion into our kitchen with the ertazzoni Profeional 100cm wide and 60cm deep ga
cooking range, "" verion. Cook like a pro on the five aluminum urner and cat iron contour grate, pacioul laid
out to accommodate pot of different ize.

Crank up the heat to oil water, ear meat or cook with a wok uing the power urner with dual ring flame, which oil
water fater than an urner in their cla. Delicatel melt chocolate on the immer urner. The doule fan aited ga
oven i ideal for an kind of oven cooking, with the cavit perfectl viile thank to the doule inner light. Control
cooking time with the full touch digital clock and timer.

Protect our houe and our famil with the 100% fail-afe thermocouple technolog that immediatel hut off the
flow of ga in cae of a flame outage.

Clean in no time after cooking, thank to the eamle one-piece tainle worktop with integrated pill-control dam
and cataltic liner inide the oven cavit.

Deigned and manufactured with pride  ertazzoni in Ital.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Worktop

ize 100 cm

Cooking zone 5

Numer of ga zone 5

Worktop tpe ga

Worktop deign tainle teel quared

Worktop control kno

Kno olid metal

urner tpe and cap aluminum with matt urner cap

Pan upport cat iron

Continou grating e

Flame failure device e

Ignition e

Uptand e

immer ring e

Cooking zone

Dual wok 0.48 kW - 5 kW

Rapid 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapid 0.60 kW - 1.75 kW (2)

Auxiliar 0.48 kW - 1 kW (1)

Oven cavit

Oven configuration ingle

Oven fuel ga

Oven tpe ga oven fan aited/doule kno ga grill

Oven gril l tpe ga

Cooking mode ottom ake/ga ake / defroting / ga convection / grill ga / proofing

Gro volume oven 147 L

Oven convection tem doule with heating element

Oven control kno / touch digital programmer

Inner oven door doule

Oven level 4

Timer minute minder / touch digital clock

Oven door cloing oft-opening

liding helve 1 tandard

Wire-helve 3 chromed

Tra 1 enamelled

Grill trivet for tra e

Oven light doule

ottom

torage compartment flap

Leg nichel ø 6cm

Technical pecification

Voltage and frequenc 220/240 V - 50 Hz - 1 A

Aored power (W) 89 W
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Protect our houe and our famil with the 100% fail-afe thermocouple technolog that immediatel hut off the
flow of ga in cae of a flame outage.

Clean in no time after cooking, thank to the eamle one-piece tainle worktop with integrated pill-control dam
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Worktop
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Cooking zone 5

Numer of ga zone 5

Worktop tpe ga

Worktop deign tainle teel quared

Worktop control kno

Kno olid metal

urner tpe and cap aluminum with matt urner cap

Pan upport cat iron

Continou grating e

Flame failure device e

Ignition e

Uptand e

immer ring e

Cooking zone

Dual wok 0.48 kW - 5 kW

Rapid 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapid 0.60 kW - 1.75 kW (2)

Auxiliar 0.48 kW - 1 kW (1)

Oven cavit

Oven configuration ingle

Oven fuel ga

Oven tpe ga oven fan aited/doule kno ga grill

Oven gril l tpe ga

Cooking mode ottom ake/ga ake / defroting / ga convection / grill ga / proofing

Gro volume oven 147 L

Oven convection tem doule with heating element

Oven control kno / touch digital programmer

Inner oven door doule

Oven level 4

Timer minute minder / touch digital clock

Oven door cloing oft-opening

liding helve 1 tandard

Wire-helve 3 chromed

Tra 1 enamelled

Grill trivet for tra e

Oven light doule

ottom

torage compartment flap

Leg nichel ø 6cm

Technical pecification

Voltage and frequenc 220/240 V - 50 Hz - 1 A

Aored power (W) 89 W

Page 2 / 3



100 cm 5-urner, Ga Oven
Profeional erie

PRO1005GGVLX

ring Italian deign and preciion into our kitchen with the ertazzoni Profeional 100cm wide and 60cm deep ga
cooking range, "" verion. Cook like a pro on the five aluminum urner and cat iron contour grate, pacioul laid
out to accommodate pot of different ize.

Crank up the heat to oil water, ear meat or cook with a wok uing the power urner with dual ring flame, which oil
water fater than an urner in their cla. Delicatel melt chocolate on the immer urner. The doule fan aited ga
oven i ideal for an kind of oven cooking, with the cavit perfectl viile thank to the doule inner light. Control
cooking time with the full touch digital clock and timer.

Protect our houe and our famil with the 100% fail-afe thermocouple technolog that immediatel hut off the
flow of ga in cae of a flame outage.

Clean in no time after cooking, thank to the eamle one-piece tainle worktop with integrated pill-control dam
and cataltic liner inide the oven cavit.

Deigned and manufactured with pride  ertazzoni in Ital.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Worktop

ize 100 cm

Cooking zone 5

Numer of ga zone 5

Worktop tpe ga

Worktop deign tainle teel quared

Worktop control kno

Kno olid metal

urner tpe and cap aluminum with matt urner cap

Pan upport cat iron

Continou grating e

Flame failure device e

Ignition e

Uptand e

immer ring e

Cooking zone

Dual wok 0.48 kW - 5 kW

Rapid 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapid 0.60 kW - 1.75 kW (2)

Auxiliar 0.48 kW - 1 kW (1)

Oven cavit

Oven configuration ingle

Oven fuel ga

Oven tpe ga oven fan aited/doule kno ga grill

Oven gril l tpe ga

Cooking mode ottom ake/ga ake / defroting / ga convection / grill ga / proofing

Gro volume oven 147 L

Oven convection tem doule with heating element

Oven control kno / touch digital programmer

Inner oven door doule

Oven level 4

Timer minute minder / touch digital clock

Oven door cloing oft-opening

liding helve 1 tandard

Wire-helve 3 chromed

Tra 1 enamelled

Grill trivet for tra e

Oven light doule

ottom

torage compartment flap

Leg nichel ø 6cm

Technical pecification

Voltage and frequenc 220/240 V - 50 Hz - 1 A

Aored power (W) 89 W

Page 3 / 3


